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»,Mehl reicht noch fiir Weihnachtspliatzchen®

Rolandmiihle ist auf verstirkte Nachfrage gut eingestellt - Geschiftsfiihrer pladiert fiir Gang zum Backer und kritisiert Hamsterkaufe

Berend )iirgen Erling (56)
ist gelernter Miiller und
studierter Betriebswirt. Er
trat 1989 in das Familien-

@ unternehmen ein und
libernahm im Jahr 1993
gemeinsam mit seinem
Vetter Hans-Christoph Er-
ling die Geschaftsleitung.

HerrErling, in deutschen Kiichen laufen zur-
zeit die Backdfen heifS - so konnte man zu-
mindest denken. Laut aktuellen Statistiken
wird jetzt doppelt so viel Mehl verkauft wie
sonst. Invielen Supermdrkten ist es Mangel-
ware. Kommtdie Rolandmiihle denn mit der
Produktion noch hinterher?

Berend Jiirgen Erling: Auch wir bekommen
dieses Begleitsymptom des Coronavirus deut-
lich zu spiiren. Die Nachfrage ist in allen Pro-
duktbereichen gestiegen, vom hellen Weizen-
oder Dinkelmehl bis zum Roggenschrot. Ge-
ordert wird in sdmtlichen Mengen von der
normalen Haushaltspackung bis zum 25-Ton-
nen-Silo-Lkw. Das liegt daran, dass sich die
Verbraucher derzeit nicht nur verstirkt mit
Mehl eindecken, sondern auch mit anderen
Artikeln wie Backwaren oder Nudeln, die aus
unseren Produkten hergestellt werden.

Haben Sie dafiir genug Kapazitditen - und ist
der Nachschub gesichert?

Natiirlich hat sich auch unser Unternehmen
mit ganz vielen organisatorischen MafSnah-
men auf die Corona-Krise eingestellt. Die Ver-
sorgung mit Mehl ist unsere Verantwortung,
und wir arbeiten rund um die Uhr, um den Be-
darf zu decken. Das gelingt, weil unsere Mit-
arbeiter erstklassig mitziehen. Nicht nur in
unseren Betrieben, auch in unserer Liefer-
kette haben wir auf die Sicherstellung der
Handlungsfihigkeit geachtet, angefangen bei
den Getreidelieferungen. Und so kann man
aus heutiger Sicht sagen, dass unsere Getrei-
deversorgung sichergestellt ist. In der Logis-
tik spiiren wir derzeit keine Einschrankungen.
Zugute kommt uns natiirlich, dass wir trimo-
dal erreichbar sind, sodass wir flexibel unser
Getreide per Schiff, per Bahn und per Lkw an-
nehmen kénnen. Und um ganz auf Nummer
Sicher zu gehen, haben wir auch noch unsere
Getreidebestédnde in den Miihlen erh6ht.

Wie erkliren Sie sich, dass Mehl ganz oben
auf der aktuellen Bestsellerliste steht?

Wir erkldren es uns damit, dass die Menschen
derzeit weniger auswérts essen und viel mehr
zu Hause konsumieren. Mehl ist ein wichtiger
Bestandteil in ganz vielen Lebensmitteln, und
Brot mit Auflage gehort hierzulande zu den
Grundnahrungsmitteln. Grundsétzlich ist es
zu begriifien, wenn die Menschen zu Hause

Die Rolandmiihle gehdrt zu den grofiten Mehl-
produzenten Deutschlands. Seit 200 Jahren ver-
sorgt die Familie Erling Bremen und die Region
mit Mehl. Miihlenbauer Berend Erling war An-
fang des 19. Jahrhunderts aus Groningen nach
Bremen eingewandert. Er baute sich 1832 die
Windmiihle in den Wallanlagen, die bis 1947 in
Betrieb war und 1953 unter Denkmalschutz ge-
stellt wurde.

Unter der Firmenleitung seines Enkels Carl Er-
ling wurde 1897 die Dampfmihle im Waller
Holz- und Fabrikenhafen gebaut - zu einer Zeit,
als die Bevolkerung stark wuchs und traditio-
nelle Miihlen den Bedarf nicht mehr decken
konnten. Mit ihrer damaligen Leistung von 100
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backen, es macht ja auch Spafd und viele ha-
ben jetzt auch mehr Zeit dafiir. AufSerdem hilt
Mehl bei fachgerechter Lagerung lange.
Hamsterkéufe sind allerdings irrational und
ganz bestimmt nicht nétig.

.....

e NI R Y Vs LY 1y R

T P S R R

Apropos Hamsterkdufe: Was sagen Sie denn
dazu?

Das Coronavirus erzeugt beim Menschen eine
Verunsicherung, da die Gefahr so schlecht zu
greifen ist. Verunsicherung verstirkt das Be-

Familienunternehmen in sechster Generation

Tonnen pro Tag galt sie als eine der fortschritt-
lichsten Getreidemiihlen ihrer Zeit. Ihr Wahrzei-
chen - das grofe Silo - entstand im Jahr 1925
nach Planen des Architekten Heinrich Beh-
rens-Nicolai. Der imposante Backsteinbau im
expressionistischen Stil wird in der Datenbank
der Bremer Denkmalpflege als Kulturdenkmal
gefiihrt. 1966 kam das seinerzeit grofite Mehl-
silo Europas dazu.

Auf dem 15000 Quadratmeter groflen Fir-
mengeldnde sind heute an sieben Tagen der
Woche und an fast jedem Tag des Jahres insge-
samt rund 100 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
voll damit beschaftigt, Bremen und die Region,
aber auch weit entfernte Lander mit Mehl zu

versorgen. Rund 360000 Tonnen Weizen und
Roggen werden hier jahrlich verarbeitet: Das
waren mehrals 360 Millionen tibliche Haushalts-
packungen, wenn nicht der grofite Teil des
Mehls in Grof3sdcken oder ganzen Lkw-Ladun-
gen an Backereien und die Backindustrie gelie-
fert oder per Schiff nach Ubersee exportiert
wiirde. Die Produktion und Lieferung nach
Wunsch und ,just in time“ ist eine logistische
Meisterleistung und die Spezialitdt des Unter-
nehmens. Dafiir hatte sich Miihlengriinder Carl
Erling kaum einen besseren Standort aussuchen
konnen: Die Bahnschienen liegen hier direkt vor
der Tiir, die Rolandmiihle ist die einzige Miihle
Deutschlands mit Seehafenanschluss.

diirfnis nach Sicherheit. Dies fiihrt dann zu
den letztendlich irrationalen Hamsterkdufen
an Grundnahrungsmitteln, die wir in den letz-
ten Wochen erlebt haben. Und die zeitweise
leer gerdumten Regale erzeugen dann Bilder

Die Erlings betreiben das Familienunterneh-
men heute bereits in sechster Generation. Im
Jahr 2004 sind durch eine Fusion zwei weitere
mittelstandische deutsche Miihlen zur Holding
»Roland Mills United“ hinzugekommen, die da-
mit heute zu den drei groften Mehlproduzen-
ten auf dem deutschen Markt zdhlt. Um die
Standortvorteile und die Entwicklung des
Unternehmens auch kiinftig sicherzustellen,
hat sich die Rolandmiihle gemeinsam mit weite-
ren industriellen Anliegern des Holzhafens zur
Initiative Stadtbremische Hafen“ zusammen-
geschlossen. Das Logo ,Zukunft Hafen® steht
dabei fiir ihr Bekenntnis zum Hafenstandort
Bremen. AVE

Das grof3e Silo der
Rolandmiihle ist
weithin zu sehen.
Der 1925 nach Pla-
nen des Architekten
Heinrich Behrens-
Nicola entstandene
Backsteinbau wird in
Bremen als Kultur-
denkmal gefiihrt.
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in den Kopfen, die geeignet sind, weitere
Hamsterkdufe zu stimulieren. Fragen Sie mal
einen Hamsterkdufer nach seinem durch-
schnittlichen Mehlverbrauch im Jahr. Ich ver-
mute, das manche mit dem Mehl, das sie jetzt
zu Hause gehortet haben, noch ihre Weih-
nachtsplédtzchen backen werden.

Davon abgesehen ist es ja nicht so, dass die
Bdicker geschlossen hiitten...

Richtig. Viele Backer leiden momentan sehr
unter den Umsatzriickgéngen ihrer Cafés.
Umso wichtiger ist fiir sie nun der Verkauf
ihrer Backwaren an der Ladentheke. Gerade
in dieser Ausnahmesituation sollten die Ver-
braucher dies bei ihrem Einkaufsverhalten
unbedingt bedenken. Wir appellieren daher
an die Kunden: Kaufen Sie Brot, Brotchen und
Kuchen weiter bei ihrem Bécker um die Ecke,
damit auch sie diese schwierige Zeit iiberste-
hen konnen.

Das Gespridch fiihrte Anke Velten.



