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Zwischen Hightech und Museumscharme

Die Bremer Rolandmiihle investiert Millionen Euro in ihre Modernisierung

VON CHRISTOPH BARTH

Bremen. Der Wetterbericht fiir Tschechien
findet in Bremen meist nur méfSiges Inter-
esse. Andreas Heyl allerdings betrachtet die
Tiefs dieses Sommers jenseits des fernen
Erzgebirges mit einiger Sorge: ,Da hat’s
ziemlich viel geregnet, stellt der Betriebs-
leiter der Bremer Rolandmiihle fest. ,Mal se-
hen, was da kommt.“ Was kommt, ist auf je-
den Fall die ndchste Getreideernte, per Bahn
aus Tschechien direkt zu ihm in den Holz-
und Fabrikenhafen. Und die soll er verarbei-
ten - zu einem Mehl, aus dem sich problem-
los Brot, Brotchen, Kekse, Kuchen und Tor-
ten backen lassen, egal wie nass das Kornam
Sténgel hingt.

Heyl eilt ins Labor. Der 47-Jéhrige stammt
aus einer alten Miillerfamilie, ist selbst ge-
lernter ,Miiller von der Pike®, wie er betont.
Heute nennt sich der Beruf allerdings Ver-
fahrenstechnologe Miihlen- und Getreide-
wirtschaft. Denn mit einer alten Wind- oder
‘Wassermiihle - ,Rickeracke! Rickeracke!
Geht die Miihle mit Geknacke* - hat eine mo-
derne Industriemiihle nicht mehr viel ge-
meinsam. Getreidesécke, die mitsamt zweier
Strolche namens Max und Moritz angeliefert
werden, hitten jedenfalls die strengen Ein-
gangskontrollen in der Rolandmiihle nicht
passiert - zu viele Fremdkorper. ,Das Ge-
treide wird erst eingelagert, wenn das Labor
die Qualitét bestimmt hat*, erklart Heyl. Man
will sich schliefSlich nicht 40.000 Tonnen Ge-
treide, die in den Silos lagern, durch eine
faule Charge ruinieren.

Feuchtigkeit im Getreide

Uberhaupt ist der Miihlenbetrieb zu einer
‘Wissenschaft fiir sich geworden. Der mo-
derne Miiller weif3 alles tiber Feuchtigkeits-
gehalt und Stérkebildung im Getreide, iiber
Fallzahl-Bestimmungen und Alpha-Amy-
lase-Aktivitdt. Und wenn das Getreide so
feucht ist wie in diesem Jahr, merken sie das
im Labor sofort. ,Natiirlich hat es friiher
auch schon verregnete Ernten gegeben und
es gab trotzdem Brétchen, beruhigt Heyl.
»Aber bei viel Feuchtigkeit verschiebt sich
eben alles und darauf muss man in der Ver-
arbeitung reagieren.“ Um mit ihren Kunden
jederzeit mitreden zu kénnen, backen sie
oben in der Versuchsbéckerei aus dem eige-
nen Mehl sogar regelméfig Brot und Brot-
chen, zur Qualitétskontrolle.

Heyl féhrt im Fahrstuhl im Siloturm ganz
nach oben. Fiir eine Miihle reichen heute vier
Fliigel, zwei Miihlsteine und eine knarrende
Holzstiege nicht mehr aus. Eine Industrie-
miihle ist ein dreidimensionales Labyrinth
voller Elevatoren, Rohre und Forderbander.
»Eine Miihle braucht mindestens fiinf Eta-
gen, erklart der Miillermeister. Denn produ-
ziert wird vorzugsweise von oben nach unten
statt von links nach rechts.

Das A und O ist dabei die Sauberkeit. ,Ge-
treide ist ein Naturprodukt®, sagt Heyl. Es
kommt mitsamt Stroh, Gestein und sonsti-
gem Dreck vom Acker in seine Miihle, muss
also erst mal gereinigt werden; erst grob,
dann fein, mit viel Geriittel und Geschiittel.
Die Schublade, die Heyl aus dem Steinausle-

* 4
kommenden Jahren.

ser zieht, ist voller Steinchen, die im Mehl
natiirlich nichts zu suchen haben. Neuester
Stand der Reinigungstechnik ist der Farbsor-
tierer ein paar Treppen tiefer: Hightech-Ka-

lage wirkt fast wie ein Industriemuseum. Ge-
siebt, gescheuert, sortiert und benetzt wan-
dert das Getreide auf quietschenden Forder-
béndern {iber eine Briicke, die das halbe

Die mehr als 70 Jahre alten Walzenstiihle sind das Herzstiick der Rolandmiihle. Betriebsleiter Andreas Heyl hofft auf einen Neubau in den
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nennen. Beim ersten Mahlen zwischen grob
geriffelten Walzen fallen 30 Prozent des
Korns als Mehl an. Der Rest bleibt zwischen
den Spelzen hidngen, wird hochgesaugt, auf

meras erkennen im vorbeifl denKorner-

Wer andein schwindelerregender Héhe

hinen durchgeriittelt und sortiert,

strom jedes dunkle Mutterkorn, das durch
Pilzbefall entsteht und zielsicher per Druck-
luft herausgeschossen wird. 1,2 Millionen
Euro investiert die Rolandmiihle gerade in
diese letzte Reinigungsstufe; ein Gerét lduft
schon, drei sind bestellt. ,Leider ein halbes
Jahr zu spit‘, grummelt Heyl, der die Farb-
sortierer unbedingt schon fiir die neue Ernte
einsetzen will.

Sie haben tiberhaupt einiges investiert in
die Anlagen zur Lagerung und Reinigung des
Getreides, jedes Jahr ein paar Millionen Euro.
,Heute soll ja alles aussehen wie im Kran-
kenhaus: Edelstahl, weif3 gestrichen und
blof keine Holzbdden' lastert Heyl. Finstere
Hallen, in die das Sonnenlicht vor lauter
Mehlstaub kaum hineindringt, sucht man
jedenfalls vergeblich in der Rolandmiihle.

Doch ausgerechnet das Herzstiick der An-

In der Absackerei be-
fiillt Maik Peuf3
25-Kilo-Sacke mit
dem fertigen Mehl.

iiberspannt, in die Miihle: 100 Walzenstiihle
aus Gusseisen, rot lackiert, auf Holzdielen
montiert. Retro-Look, wiirde man sagen -
wenn die meisten nicht tatséchlich aus der
Nachkriegszeit stammen wiirden, Baujahr
1951 oder noch dlter, gefertigt beim Braun-
schweiger Miihlenbauer MIAG. IThr holli-
sches Rattern iibertont jede klappernde
Miihle am rauschenden Bach, wie sie in
Volksliedern aus der Romantik besungen
‘wird, um etliche, sehr unromantische Dezi-
bel. Es ist stickig und heif3, auch wenn
draufSen die Sonne gar nicht scheint.

Maschinen laufen rund um die Uhr

»Wir haben die Maschinen immer wieder
umgebaut und modernisiert‘, schreit Heyl
gegen das Getdse an. ,Die laufen einwand-
frei“ - und das 24 Stunden am Tag, sieben
Tage die Woche. Das Prinzip ist einfach: Zwei
gegenldufige Walzen im Inneren der Maschi-
nen zermahlen das Korn. Und das in mehre-
ren Durchgéngen, die die Miiller ,Passagen®

um gleich darauf in den néchsten Walzen-
stuhl zu rieseln, der mit feineren Riffeln
mehr aus jedem Korn herauszuholen ver-
sucht. So wird das Getreidekorn erst zu
Schrot, dann zu Grief3 und zu Dunst - bis es
restlos zu Mehl zermahlen ist, kann es ein
Dutzend Mal durch die Walzen gejagt wer-
den.

Dass die Miihle mit ihren 70 Jahre alten
Maschinen mittlerweile den Charme eines
Industriemuseums hat, bestreitet Heyl nicht.
,Wir haben jetzt viel in die Lagerung und Rei-
nigung des Getreides investiert, als Néchs-
tes ist die Miihle dran, sagt er. In den kom-
menden fiinf bis zehn Jahren werde neu ge-
baut, stellt der Betriebsleiter in Aussicht.
Dann wird er wieder ganzin seinem Element
sein. ,Man sagtja: Das Wandern ist des Miil-
lers Lust*, lacht Heyl. Gewandert ist er schon
viel in seinem Berufsleben, bis Bolivien und
Bangladesch. Eine neue Miihle in Bremen zu
bauen, kiime da als nidchstes Abenteuer ge-
rade recht.

Rolandmiihle

Die Rolandmiihle in Bremen-Walle wurde
1897 durch Carl Erling gegriindet; seine Familie
betrieb damals bereits die Windmiihle am
Wall. 2004 fusionierte der Familienbetrieb mit
zwei weiteren Miihlen in Recklinghausen/
Miinster und Bad Langensalza (Thiiringen) zu
den Roland Mills United. In Bremen werden
jahrlich rund 350.000 Tonnen Weizen und Rog-
gen gemahlen.

Als Standortvorteil gilt die Lage am see-
schifftiefen Wasser; das Getreide kann also per

Schiff, Bahn oder Lkw angeliefert werden. Zur-
zeit liberwiegt der Bahntransport mit einem
Anteil von 70 Prozent, hauptsdchlich aus
Tschechien. Das Mehl wird unter dem Marken-
namen Roland Mehl in Lkw geladen oder in S&-
cke verpackt und direkt an regionale Bécke-
reien und Industriekunden ausgeliefert. Die
Rolandmiihle beschaftigt 85 Mitarbeiter. Bei
einer Mehlstaubexplosion im Februar 1979 wa-
ren grofle Teile der Miihle zerstort worden;
14 Menschen starben. cB

Werden Lebkuchen, Printen und Stollen teurer?

VON IRENA GUTTEL

Niirnberg/Aachen. Es sind noch vier Monate
bis Weihnachten, doch die Produktion von
Lebkuchen, Stollen und anderen Spezialita-
ten lauft ldngst auf Hochtouren. Bei Lebku-
chen-Schmidt in Niirnberg backen die Ofen
zurzeit an sechs Tagen in der Woche rund um
die Uhr die traditionellen Niirnberger Leb-
kuchen und anderes Gebick. Ahnlich sieht
es bei der Aachener Lambertz-Gruppe aus,
in deren Werken die Beschiftigten seit Juni
verstdrkt Aachener Printen, Niirnberger Leb-
kuchen und Dresdner Stollen fertigen. Be-
reits Anfang September kommen die ersten
‘Weihnachtsleckereien in den Handel.

Ob die Verbraucher diese dann schon es-
senwollen, héingt vom Wetter ab. Die Haupt-
absatzzeit fiir weihnachtliches Naschwerk

istdem Bund band der D Siif3-
warenindustrie zufolge von September bis
Dezember. Bleibt es im September sommer-
lich, geht es erst im Oktober richtig los. Das
Traditionsunternehmen Lebkuchen-
Schmidt macht im letzten Quartal des Jahres
zum Beispiel seinen Hauptumsatz. Die ers-
ten Waren gehen bereits Ende August raus.

Fast 87.600 Tonnen Lebkuchen produzier-
ten die d. hen Hersteller im ver

le Produkte werden’, sagt
Lambertz-Sprecher Martin Heinen. In mehr
als 60 Lander verkaufen die zur Gruppe ge-
hoérenden Unternehmen Lebkuchen, Prin-
ten, Stollen und Co. Besonders in den USA
und Grof$britannien habe die Nachfrage
nach originalen deutschen Weihnachtsspe-
zialitdten zugenommen, sagt Heinen.
Auch Lebkuchen-Schmidt, der seine Spe-
ialitdten in alle Lander der Welt aufSer Nord-

Jahr, wie das Statistisches Bundesamt mit-
teilt. Ein Jahr zuvor waren es noch 84.500
Tonnen. 22.900 Tonnen des Weihnachtsge-
bicks gingen 2022 in den Export. Der Grof3-
teil davon ins européische Ausland, vor al-
lem nach Polen, Osterreich und Frankreich.

»Einwichtiges Absatzgebiet ist Osteuropa,
wo Lebkuchen iiber das ganze Jahr konsu-
miert werden, also traditionell nicht nur als

korea versendet, beobachtet ein gestiegenes
Interesse in Asien und Nordamerika. ,Dort
sind deutsche Tradition und althergebrachte
Handwerkskunst gefragt wie nie zuvor, sagt
Geschéftsfiihrer Jiirgen Brandstetter.

Die Herstellung von Lebkuchen ver-
braucht viel Energie, auch die Preise fiir Roh-
stoffe wie Zucker sind gestiegen. Fiir die Na-
scherei in der Adventszeit konnten die Ver-

braucherinnen und Verbraucher in diesem
Jahr deshalb mitunter mehr zahlen miissen.
,Leider ldsst sich heuer eine Preisanpassung
nicht vermeiden, nachdem wir letztes Jahr
viele Erh6hungen noch abfangen konnten®,
sagt Brandstetter von Lebkuchen-Schmidt.

Lambertz spricht sogar von einem ,,Kos-
ten-Tsunami“ bei Rohstoffen, Energie, Ver-
packung, Logistik und Personal. Wie sich das
auf die Preise im Handel auswirkt, kann
Sprecher Heinen nicht sagen. Bei Saisonge-
bick seien die Preissteigerungen im Ver-
gleich zu anderen Gebéckgruppen bislang
aber immer moderat gewesen, sagt er.

Dass die Menschen nun an Lebkuchen und
Stollen sparen, erwartet er dagegen nicht: Der
Konsum sei in der Vergangenheit konstant
geblieben. ,Wenn es um Weihnachten und
Advent geht, verzichten die Leute ungern

Strom und Gas
wieder teurer

Studie zu Ende der Preisbremse

Berlin/Heidelberg. Sollten die staatli-
chen Energi i um Ende des
Jahres wegfallen, wiirden Strom und Gas
im Durchschnitt wieder deutlich teurer.
Dies geht aus Berechnungen des Ver-
gleichsportals Verivox hervor. Verbrau-
cher haben aber haufig die Moglichkeit,
zu einem giinstigeren Anbieter zu wech-
seln - mit Tarifen, die unterhalb der Preis-
bremsen liegen. ,Die Preise bei Strom und
Gas sinken gerade bei neuen Vertrigen®,
sagte die Leiterin des Bundesverbands
der Verbraucherzentralen (vzbv), Ramona
Pop, der Funke-Mediengruppe.

Nach den Zahlen von Verivox wiirden
die durchschnittlichen Stromkosten bei
4000 Kilowattstunden Jahresverbrauch
von derzeit 1448 Euro um 56 Euro auf 1504
Euro steigen. Dies entspricht einem Plus
von 3,9 Prozent. Die durchschnittlichen
Gaskosten bei 20.000 Kilowattstunden
wiirden von derzeit 2201 Euro um 173 Euro
auf 2374 Euro zulegen, ein Anstieg um 7,9
Prozent. Werden nur Grundversorgungs-
tarife betrachtet, sind die Anstiege bei
Strom und Gas noch hoher.

Habeck schlagt Verldngerung vor

Nach jetzigem Stand laufen die Energie-
preisbremsen zum Jahresende aus. Bun-
deswirtschaftsminister Robert Habeck
(Griine) hatte sich Ende Juli fiir eine Ver-
langerung der Strom- und Gaspreisbrem-
sen bis Ostern ausgesprochen. In einer re-
présentativen Umfrage im Auftrag von
Verivox gaben 70 Prozent der Befragten
an, Habecks Vorschlag zu unterstiitzen.

Verbraucherschiitzerin Pop sagte, eine
Befragung von Strom- und Gaskunden
habe eine rechte niedrige Wechselbereit-
schaft ergeben. ,Mehr als 80 Prozent der
Haushalte haben angegeben, dass sie
nicht gewechselt haben in diesem Jahr
und das auch nicht vorhaben.”

Eine Verldngerung der Preisbremsen
sorgt nach Einschitzung von Verivox in
erster Linie fiir ein subjektives Gefiithl der
Sicherheit. Doch Neukundentarife seien
bereits wieder so giinstig wie vor der Ener-
giekrise, stellte das Portal heraus. ~ DPA

5G
Vodafone erreicht
90 Prozent Abdeckung

Diisseldorf. Nach den Wettbewerbern
Deutsche Telekom und Telefénica (02)
hat nun auch Vodafone als dritter deut-
scher Netzbetreiber eine 5G-Abdeckung
von mehr als 90 Prozent erreicht. Einen
entsprechenden Wert teilte Vodafone am
Sonntag mit. Er bezieht sich auf den An-
teil der Haushalte, die innerhalb des 5G-
Netzes des Diisseldorfer Unternehmens
liegen. ,Wir kommen gut voran und ha-
ben nun schon 14.200 Standorte auf 5G
aufgeriistet’, sagte die Technikchefin von
Vodafone Deutschland, Tanja Richter. Das
Unternehmen hat rund 26.000 Mobilfunk-
Standorte in Deutschland. DPA

LANGSTRECKENFLUGE
Senatorin fordert mehr
Lizenzen fiir den BER

Berlin. Die Berliner Wirtschaftssenatorin
Franziska Giffey fordert mehr Unterstiit-
zung des Bundes fiir Langstreckenfliige
vom Flughafen BER. ,Es kann sein, dass
ein grofier Kongress wegen der fehlenden
Langstreckenverbindungen eben nichtin
Berlin stattfindet - das bedeutet unter
Umstédnden Millionenverluste fiir die
Stadt*, sagte die SPD-Politikerin der ,Ber-
liner Zeitung“ (Sonntag online). ,Ich wiin-
sche mir von der Bundesregierung, dass
es mehr Lizenzen fiir Langstreckenfliige
insbesondere nach und von Asien kom-

mend gibt.“ DPA
UNFALLFOLGE
Unternehmen schrinkt

Zahl der Robotaxis ein

San Francisco. Riickschlag fiir die Robo-
taxi-Firma Cruise in San Francisco: Nach
einem Zusammenstof$ mit einem Feuer-
wehrfahrzeug schrénkt sie auf Beh6rden-
Aufforderung die Zahl ihrer selbstfahren-
den Autos ein. Bis zum Abschluss von
Untersuchungen wird Cruise nun maxi-
mal 50 Robotaxis am Tag und bis zu 150
in der Nacht auf die Strafle schicken. In
der Nacht zum Freitag war ein fahrerlo-
ses Taxi von Cruise auf einer Kreuzung
mit einem Leiterwagen kollidiert. Der
Fahrgast kam mit leichten Verletzungen
ins Krankenhaus. DPA
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